
02. – 04.10.26

täglich ab 17 Uhr, 
sonn- und feier-
tags ab 12 Uhr

Herbscht isch!

Trauben-Presse

Viertele (im Henkelglas)

Riesling feinherb						      4,50 €		

Riesling trocken						      4,50 €		

Rosé feinherb						      4,50 €		

Trollinger mit Lemberger				    4,50 €		

Weinschorle aus diesen Weinen			   3,50 €

1 L Krug von diesen Weinen						      16,00 €

Ochsenschorle 0,5 L						        7,00 €
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Alkoholfreies
Ensinger Zitronenlimonade 0,5 Ltr.					       3,50 €

Traubenspritz weiße Traubensaftschorle 0,33 Ltr.				      3,50 €

Apfelsaftschorle 0,5 Ltr.							        4,50 €
	

Bio-Traubensaftschorle rot klein 0,25 L				      2,50€

Bio-Traubensaftschorle (rot) groß 0,5 L				      4,50€

Ensinger Gourmet Still, Medium, Classic 0,5 Ltr.			    3,00 €

Weitere Termine:
➵ �Keine News mehr verpassen: 

➵ �30. Okt. – 1. Nov., Rostbratentage
➵ �27. Dez. – 06. Jan., Winterbesen

Fleisch vom Tresterochsen!
☛ Jetzt verfügbar!

Infos dazu findet ihr hier:  

zu unserem 
WhatsApp-Kanal

zu unserem  
Instagram-Profil

zu unserer 5-Sterne 
Google-Bewertung ;-)



Speisen
Kürbissuppe vom Muskatkürbis mit Kürbiskernöl 	 5,90€ 
dazu empfehlen wir unseren Burg der Liebe 

Siedfleisch vom eigenen Black Angus Rind		 19,90€
auf Roter Bete mit feiner Meerrettich-Soße und Gemüsestampf
dazu empfehlen wir unseren Lemberger Barrique 

Ochsenbraten vom eigenen Bio-Black Angus			   19,90€
mit hausgemachten Spätzle und Salat
dazu empfehlen wir unseren Pinot Noir pure 

Roulade vom eigenen Bio-Black Angus				    18,90€
mit hausgemachten Spätzle und Salat
dazu empfehlen wir unseren Rouge 

Spinatknödel mit Salbeibutter und Parmesan, dazu Salat	 13,50 €
dazu empfehlen wir unseren Sauvignac

Ofenkürbis mit Feta überbacken	 7,50 €
dazu empfehlen wir unseren Donauriesling

Maultaschen mit Kartoffelsalat und feiner Soße 		  12,50€
dazu empfehlen wir unseren Grauburgunder

Zwiebelkuchen und ein Glas Neuer Wein 		 7,50€

Spätzle mit Soße	 6,50€ 

eine Portion Kartoffelsalat				      4,00€

Rauchfleischbrot / Käsebrot					       6,50€

Käsewürfel							      		    6,50€

Beilagensalat		  						        5,90€

Brot / Soße extra								           1,50€
Riedhöfe 2, 74211 Leingarten, Tel.: 0 71 31/40 25 40

Wir haben noch Termine für Ihre Weihnachtsfeier frei! 
Ausserhalb unserer Öffnungszeiten steht Ihnen  
unser Weingut für Weinproben, Weinerlebnisführungen, 
sowie Firmen- und Familienfeiern jederzeit offen. 

1 mit Konservierungsstoffen, 2 mit Geschmacksverstärker, 3 mit Antioxidationsmittel, 5 Kann Spuren von Sellerie und Milchprodukten enthalten

Wo unsere Produkte 
herkommen?
Alle Weine, Secco und der Winzersekt, sowie Saftschorle und 
Weinschorle sind aus eigener biologischer Erzeugung. Wir be-
wirtschaften unsere Rebflächen seit 2009 biologisch und sind 
Bioland-zertifiziert. ♥

Unsere Bio-Kartoffeln beziehen wir vom Biolandhof Schmelcher 
in Oedheim.

Unsere Bratwürste beziehen wir von der Metzgerei Schweizer in 
Schwaigern.

Das Rindfleisch stammt von unseren Bio Black Angus Rindern, 
die wir über Jahre respektvoll aufgezogen haben und bei einem  
Metzger unseres Vertrauens nach unseren Vorstellungen 
schlachten lassen haben. 

Unser Rindfleisch steht bei uns im Weingut zum Verkauf.
Sprechen Sie uns gerne an! 

Wein
 

Pet Nat vom Sauvignac Deutscher Perlwein				    4,00€

Blubb Verperlter Traubensecco alkoholfrei					     3,00€

Crémant Württemberg brut Deutscher Schaumwein			   4,50€ 

Donauriesling feinherb						      3,50€		 7,00€

Zukunftswein Sauvignac trocken				    3,00€		 6,00€

Grauburgunder trocken			  			   3,50€		 7,00€

Souvignier gris trocken			   			   4,00€		 8,00€

Sauvage (maischevergorener) Sauvignon blanc		  4,00€		 8,00€

Don´t call me orange (unfiltriert) trocken			   4,50€		 9,00€

Zukunftswein Rouge feinherb					    3,50€		 7,00€

Pinot Noir pure (unfiltriert) trocken				    4,00€		 8,00€

Burg der Liebe feinherb	 					     3,00€		 6,00€

Samtrot feinherb							       3,00€		 6,00€ 

Blutsbande trocken im Holzfass gereift			   3,50€		 7,00€

Lemberger trocken im Barrique gereift			   4,50€		 9,00€ 

Satin Noir trocken im Holzfass gereift			   5,50€		 11,00€

}0,1 Ltr. }0,25 Ltr.
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Etwas Süßes
Vanille 1998	 6,90€
Vanilleeis mit Eiswein übergossen
und Butterbröseln bestreut

Vanille Kids	 3,90€
Vanilleeis mit bunten Streuseln

2015 Riesling Spätlese edelsüß, 5cl	 3,00€

(W)Einkaufen 

lohnt sich

☛ 10 % Herbstrabatt auf das 

gesamte Weinsortiment!

Württemberg im Glas
Kleine Weinprobe bestehend aus: 
◊ 3 x 0,1L ÜberraschungsWeine
▸ Winzerecken
◊ 1 0,5L Wasser
▸ Verkostungsbogen	 15,00 €


