
täglich ab 17 Uhr, 
sonntags ab 12 Uhr

16.05. + 17.05.26

Genuss Zeit
»Rostbratentage«
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Weitere Termine:
➵ �Keine News mehr verpassen: 

Alkoholfreies
Ensinger Zitronenlimonade 0,5 Ltr.					       3,50 €

Traubenspritz weiße Traubensaftschorle 0,33 Ltr.				      3,50 €

Apfelsaftschorle 0,5 Ltr.							        4,50 €
	

Bio-Traubensaftschorle rot klein 0,25 L				      2,50€

Bio-Traubensaftschorle (rot) groß 0,5 L				      4,50€

Ensinger Gourmet Still, Medium, Classic 0,5 Ltr.			    3,00 €

Fleisch vom Tresterochsen!
☛ Jetzt verfügbar!

Infos dazu findet ihr hier:  

zu unserem 
WhatsApp-Kanal

zu unserem  
Instagram-Profil

Viertele
Riesling feinherb						      4,50 €		

Riesling trocken						      4,50 €		

Rosé feinherb						      4,50 €		

Trollinger mit Lemberger				    4,50 €		

Weinschorle aus diesen Weinen			   3,50 €

1 L Krug von diesen Weinen						      16,00 €

Ochsenschorle 0,5 L						        7,00 €
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Etwas Süßes

Speisen
Zwiebelrostbraten mit frischem Besenbrot			    20,90€
dazu empfehlen wir unseren Zukunftswein Rouge

Zwiebelrostbraten mit Spätzle und Salat					     29,90€
dazu empfehlen wir unseren Lemberger Barrique

Bratwürste mit feiner Soße, dazu frisches Besenbrot			   8,50€
dazu empfehlen wir unsere Blutsbande

Geschnetzeltes von der Leber vom eigenen Bio-Black Angus 	 18,90€
mit hausgemachten Spätzle und Salat
dazu empfehlen wir unseren Burg der Liebe 

Salatteller mit Ziegenkäse	 14,50€
dazu empfehlen wir unseren Donauriesling

Salatteller mit Roastbeefstreifen	 16,90€
dazu empfehlen wir unseren Blanc de Noir

Chili Cheese Burger vom Bio-Black Angus Beef, Potato-Bun, 	 11,50€
American Cheese, Zwiebeln, Salat, Pickles, Jalapeños, Burger Sauce
dazu empfehlen wir unseren Traminer pure

Spätzle mit Soße	 6,50€ 

eine Portion Kartoffelsalat				      4,00€

Rauchfleischbrot / Käsebrot					       6,50€

Käsewürfel							      			     6,50€

Beilagensalat		  							         5,90€

Brot / Soße extra									            1,50€

Riedhöfe 2, 74211 Leingarten, Tel.: 0 71 31/40 25 40
1 mit Konservierungsstoffen, 2 mit Geschmacksverstärker, 3 mit Antioxidationsmittel, 5 Kann Spuren Sellerie und Milcheprodukten enthalten
Über weitere Allergene informiert Sie das Servicepersonal.

Wo unsere Produkte  
herkommen?
Bio ist nicht gleich Bio. Zumindest nicht für uns. Wir legen sehr viel 
Wert auf Nachhaltigkeit und Regionalität. Das ist uns wichtig. ☝ 
 
Unser Obst und Gemüse kommt vom Biohändler Knausenberger 
vom Wochenmarkt in Leingarten. Immer super frisch und regional!

Die Leber, das Hackfleisch und der Rostbraten stammen von unseren 
eigenen Bio-Black Angus Tieren, die wir über Jahre respektvoll auf-
gezogen haben und von einem Metzger unseres Vertrauens schlach-
ten lassen.

Das Fleisch der Bio-Black Angus Tiere steht bei uns im BioWeingut 
zum Verkauf. Sprechen Sie uns gerne an! 

Die Eier für die Spätzle beziehen wir vom Hühnermobil des Bio-
landhofs Rügner in Klingenberg.

Unsere Kartoffeln stammen vom Biolandhof Schmelcher aus  
Oedheim. 

Unser Brot beziehen wir von der Slow-Bäckerei Hönnige in Weins-
berg.

Und das Wichtigste – der Wein! 👍
Unsere Weinberge bewirtschaften wir streng nach Richtlinien des 
Ökoverbandes Bioland. Vinifiziert werden ausschließlich Trauben 
aus unseren eigenen Weinbergen in Leingarten und Talheim. Bei 
der Weinbereitung begleiten wir die Trauben beim Weinwerden 
lediglich und greifen minimal ein. So entstehen ungeschminkte, 
charakterstarke Weine mit viel ♥.

Digestif
Weinbrand im Eichenholzfass gereift		  3,50€

Williams Christ Birnenbrand	 3,00€

Espresso		  2,00€

Cappuccino					    3,50€

Kaffee

}2 cl

Vanille 1998	 6,90€
Vanilleeis mit Eiswein übergossen
und Butterbröseln bestreut

Vanille Kids	 3,90€
Vanilleeis mit bunten Streuseln

2015 Riesling Spätlese edelsüß, 5cl	 3,00€

Wein
 

Philippus Secco blanc Deutscher Perlwein				    3,00€

Blubb Verperlter Traubensecco alkoholfrei					     3,00€

Crémant Württemberg brut Deutscher Schaumwein			   4,50€ 

Blanc de Noir feinherb						      3,00€		 6,00€

Donauriesling feinherb						      3,50€		 7,00€

Zukunftswein Sauvignac trocken				    3,00€		 6,00€

Grauburgunder trocken			  			   3,50€		 7,00€

Sauvage (maischevergorener) Sauvignon blanc		  4,00€		 8,00€

Traminer pure (unfiltriert) trocken				    4,00€		 8,00€

Zukunftswein Rouge feinherb					    3,00€		 6,00€

Pinot Noir pure (unfiltriert) trocken				    4,00€		 8,00€

Burg der Liebe feinherb	 					     3,00€		 6,00€

Lemberger feinherb						      3,00€		 6,00€ 

Blutsbande trocken im Holzfass gereift			   3,50€		 7,00€

Lemberger trocken im Barrique gereift			   4,50€		 9,00€ 

Satin Noir trocken im Holzfass gereift			   5,50€		 11,00€

}0,1 Ltr. }0,25 Ltr.
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Weitere Weine aus unserem Sortiment sind, sofern diese temperiert sind, flaschenweise zum 
UVP plus 9€ Korkgeld erhältlich. Sprechen Sie dazu bitte gerne unser Servicepersonal an.


